CARNI BIANCHE

CONGELATE

PREPARATI DI POLLO

COTOLETTE MILANESE GR.200
GELO - KG.3

CODICE
94472

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Cotoletta di filetti di pollo.

INGREDIENTI

Preparazione di carne [Petto di pollo 75%, acqua, fibre vegetali (bamboo,
psyllium), sale, proteine vegetali (pisello), destrosio, fecola di patate, aromi]
Panatura [farina di GRANO tenero, acqua, sale, spezie (curcuma, paprika),
lievito di birra] Pastella [acqua, farina di FRUMENTO, amido di FRUMENTO,
sale, UOVO intero in polvere], olio di semi di girasole.

***GLUTINE, UOVO, LATTE, SOIA, SENAPE, SEDANO, FRUTTA A GUSCIO,
SOLFITI.

SHELF LIFE
Puo essere conservato fino a 18 mesi dalla data di produzione, mantenendo
inalterata la qualita, nel rispetto delle indicazioni di conservazione (-18°).

UTILIZZO

Scongelare in frigorifero a 0/+4°C e utilizzare entro 24 ore.

Non ricongelare il prodotto una volta scongelato.

Ambientare per ca. 30 minuti il prodotto e rinvenire in friggitrice (olio a 180°C
per circa 4/5 minuti); in pentola antiaderente con poco condimento (per circa
6/7 minuti a fuoco medio, girando 2/3 volte) oppure in forno senza aggiunta
di condimenti a 200°C per circa 15 minuti girando a meta cottura.
Scongelando completamente il prodotto in frigorifero (per una notte) i tempi
indicati si dimezzano.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per ['utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



