ALIMENTARE MISTO SAPORI ANTICHI

G
VERDURE SURGELATE KGI1XA

(roce), 353

_ _— CARATTERISTICHE PRINCIPALI
= \/egetali misti con cavolo nero, surgelati.
; Origine della materia prima: Italia

&

INGREDIENTI
Cavolo nero 30%, patate, cavolo verza, cipolla.

Service

SHELF LIFE
; MISTO SAPORI ANTICHI CUCINA 24 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°C.
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. s Metodi di preparazione:

Forno ventilato: Stendere il prodotto ancora surgelato in una teglia con un filo
di olio extravergine di oliva e mettere in forno ventilato preriscaldato a 160°C.
Attendere il ripristino della temperatura e lasciar cuocere 8 minuti.
Padella: Versare il prodotto ancora surgelato in una padella antiaderente con
un filo di olio extravergine di oliva e 250 ml di acqua. Coprire e cuocere a fuoco
moderato per 11 minuti.
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Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



