SECCo N RE OLIVE NERE DENOCCIOLATE

SOTT'ACETI-OLI ORO 28'32 KG-"’,ZSXB

CODICE
SAMA os5sss
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Olive nere denocciolate.

0 | - INGREDIENTI

Ive ] Olive nere, Acqua, Sale, Stabilizzante di colore: Gluconato ferroso, Correttore di
nere Acidita: Acido lattico (E270).

eI Allergeni non presenti.

Y

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Aspetto: olive tonde nella forma e uniformi nel calibro.
Colore: tipico, omogeneo. Assenti colorazioni anomale.
Odore: tipico, gradevole, leggermente acido.

Sapore: tipico, dolce e aspro.

Consistenza: croccante.

Liquido di governo: limpido, assenza di corpi estranei.

CONSERVAZIONE
Pud essere conservato fino a 36 mesiin luogo fresco e asciutto. Dopo |'apertura,
conservare in frigorifero e consumare in breve tempo.

SCELTA| |RO
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Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per | utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.




