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CODICE
12267
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Pecorino fresco di tipo canestrato dalla pasta morbida e bianca. 

STAGIOANATURA
Minimo 15 giorni. 

INGREDIENTI
LATTE ovino intero pastorizzato, sale, caglio. Trattato in crosta con conservanti 
E202, E235 (crosta non edibile) 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: pasta bianca, crosta giallognola tipica del prodotto. 
Consistenza: pasta morbida. 
Sapore: dolce, delicato e lievemente acidulo.

DIMENSIONI FORMA
Peso: 1.7 - 2 Kg
Altezza: 6 -8 cm
Diametro stampo: 18 cm

UTILZZO:
Ottimo da gustare con pane carasau, oppure nel condimento di insalate e 
minestre. 
Vino consigliato: Vermentino di Sardegna D.O.C

Pecorino THARROS Sepi           
KG. 1.8X4

A L I M E N T A R E
F R E S C O
F O R M A G G I O  F R E S C O


