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CODICE
93811 
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Preparazione alimentare a base di seitan.

INGREDIENTI
Seitan di GRANO* 99% [Acqua, Glutine di GRANO* 22%, Farina di GRANO tenero tipo 
“0” *, Salsa di SOIA* (Acqua, SOIA*, GRANO*, Sale marino), Zenzero*], Olio di semi di 
girasole*, Salsa di SOIA* (Acqua, SOIA*, GRANO*, Sale marino), Olio extravergine di 
oliva*, Spezie e piante aromatiche*.
			           *prodotto biologico Agricoltura UE/non UE
Allergeni: GLUTINE e SOIA. Può contenere SENAPE.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Aspetto: colore tipico del seitan
Odore e sapore: caratteristico
Consistenza: morbida

SHELF LIFE
90 giorni, conservare in cella refrigerata/frigorifero (temperatura ottimale max 
+2/+7°C). Una volta aperta la confezione, si consiglia di consumare entro 2 giorni. 

UTILIZZO
In padella: eliminare la pellicola di confezionamento, cuocere per 3 minuti a fuoco 
medio con un filo d’olio girando a metà cottura.
In forno: eliminare la pellicola di confezionamento, cuocere per 10 minuti a 200°C 
in forno preriscaldato.
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