ALIMENTARE STRANGOLAPRETI

PGASTA SURGELATA KGI1X1O

CODICE

00509

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Gli strangolapreti era in origine un pasto povero preparato in modo
semplice e veloce solo con spinaci, pane, uova, latte e farina. La ricetta
degli strangolapreti viene tramandata da generazioni e ogni singola
famiglia ha il suo ingrediente segreto. Lo stesso vale per la ricetta degli
strangolapreti prodotti da Koch, tramandata dalla madre del proprietario
dell'azienda Peter Gojer.
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strﬂﬂg0|apretl INGREDIENTI
Spinaci 23%, pane cubettato 18% (farina di frumento, acqua, lievito,
- x_;o.- naz‘m");’en sale), acqua, pane grattugiato 11% (farina di grano tenero tipo "0" acqua,
<Py

sale), farina di frumento tipo "0" patate, uova pastorizzate, formaggio
grattugiato (latte, caglio, sale, conservante: lisozima da uovo), cipolla,
latte in polvere (latte in polvere, siero di latte in polvere), sale marino,
porro, aglio, pepe nero, noce moscata, alloro, rosmarino.

*** GLUTINE, LATTE, UOVO. PUO' CONTENERE TRACCE DI SEDANO,
SOIA, FRUTTA IN GUSCIO.

SHELF LIFE: 18 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°.

UTILIZZO

Versate gli strangolapreti surgelatiin acqua bollente salata e cuocere per
circa 2-3 minuti senza farli bollire. Servire con burro fuso e parmigiano,
con sugo al pomodoro o con altre salse di vostro gradimento.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per | utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



