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CODICE
14713
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Mortadella a metà.
Origine della carne: ITALIA, da allevamenti selezionati situati in regione Veneto.

INGREDIENTI 
Carne di suino, trippino di suino, sale, aromi naturali, spezie, antiossidante: 
E301, conservante: E250.
Può contenere tracce di cereali contenenti GLUTINE (FRUMENTO).

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Aspetto esterno e consistenza: calibro 16 cm, insaccato in budello collagenico
Aspetto e colore interno: al taglio la fetta si presenta di colore rosa inframezzato 
da cubetti di lardelli bianchi
Odore: tipico del prodotto cotto al forno
Sapore: privo di note anomale, caratteristico della mortadella

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE
120 giorni 

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE 
Da 0°C a +4°C

MORTADELLA AMORDELTERRITORIO 
SENZA PISTACCHIO KG.4
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