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CODICE
13399
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Formaggio da taglio, confezionato in ATM in atmosfera protettiva.
Origine del latte: Italia

STAGIONATURA
Tempo di maturazione: minimo 40 giorni

INGREDIENTI
LATTE pastorizzato, fermenti lattici, sale, caglio microbico. Crosta trattata con 
conservante: natamicina (non commestibile).
Allergeni: LATTE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Aspetto della crosta: colore giallo scuro
Aspetto della pasta: colore giallo chiaro con presenza di piccole fessure
Consistenza: compatto
Odore e sapore: aromatico e saporito

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE 
Conservare in frigorifero a temperatura da +2 a +8°C

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE 
40 giorni

PRAGSER STANGA ATM            
KG.4
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