ALIMENTARE VERDURE TRIS PASTELLATE

G
VERDURE SURGELATE KGI1XA

CODICE
05134

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Il Tris Pastellato Orogel, con zucchine, cavolfiori e carciofi, & ottimo cotto al
forno o in friggitrice. Perfetto come finger food o in abbinamento ad arrosti
di carne.

INGREDIENTI
Vegetali in proporzione variabile 55% (zucchine, cavolfiori, carciofi), farina di
mais, acqua, olio di semi di girasole, farina di FRUMENTO, sale, aromi naturali.
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TRIS PAS:&L':E:;TRIO 18 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°C.
BATTEECEB}XEESG ENROBES PER LA CUCINA

GEMUSE TRIO IM BACKTEIG PROFESSIONA T UTILIZZO

% @ Modalita di preparazione:

Forno ventilato: Stendere il prodotto ancora surgelato in una teglia e mettere in
forno ventilato preriscaldato a 200 °C. Attendere il ripristino della temperatura
e lasciar cuocere 15 minuti. Togliere dal forno, regolare di sale e servire.
Friggitrice: Versare il prodotto ancora surgelato in olio bollente a 185 °C per 6
minuti fino a che non risulti dorato e croccante, scolare e asciugare con la carta
da fritto. Regolare di sale e servire.

1000g €

7 PORZIONI CIRCA
DA50g

SURGELATI/FROZEN/
SURGELES/TIEFKUHLKOST

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



