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CODICE
18003

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Preparazione gastronomica surgelata a base di legumi e cereali.

INGREDIENTI

Cereali 24% (ORZO, FARRO), legumi 22% (fagioli cannellini, lenticchie, fagioli
borlotti, ceci), acqua, patate, pomodoro, carote,zucchine, grano saraceno,
cavolfiore, zucc a, porro, SEDANO , spinaci, olio extravergine di oliva, sale,
scalogno,, broccoli, cipolla, basilico, aglio. Prodotto in uno stabilimento che
utilizza fave.

SHELF LIFE:
18 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°.

UTILIZZO
Modalita di preparazione:

Pentola: VVersare la zuppa di legumi e cereali ancora surgelata in una pentola

di capacita adeguata, aggiungi un filo di olio extravergine di oliva e 150 ml di
acqua o brodo.
Cuocere per circa 13 minuti mescola ndo di tanto in tanto.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per ['utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.
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