AIEIMIERTIARE MEZZALUNA NERA MAZZANCOLLE

PASTIFICIO SURGELATI E CAPPESANTE KGI3

CODICE

Checco 14808
il Pastaio  cARATTERISTICHE PRINCIPALI

Pasta congelata all'uovo e nero di seppia, ripiena con guazzetto di mazzancolle e
capesante. Quantita: 85/90 pezzi circa da 30/35 gr I'uno in 3 kg.

INGREDIENTI

Ripieno 66%: MAZZANCOLLE (MAZZANCOLLE, acqua, conservante: metabisolfito di
sodio E223, stabilizzanti: E450 Difosfati, E451 Trifosfati, E452 Polifosfati) (42,8%),
crema di riso (acqua, riso, sale), farina di GRANO, CAPESANTE (13,3%), vino bianco
(SOLFITI), SEDANO, cipolla, carota, GAMBERETTI, pomodori pelati (pomodori, succo
di pomodori, correttore di acidita: acido citrico), prezzemolo, brandy, olio di oliva, sale,
concentrato di pomodoro, basilico, timo, aglio, pepe nero, peperoncino piccante.
Pasta 34%: farina di GRANO tenero, UOVA (27%), nero di SEPPIA (nero di SEPPIA, sale,
conservante: E202) (3%), acqua.

Allergeni: GLUTINE, UOVA, SOLFITI, MOLLUSCHI, CROSTACElI e SEDANO. Puo
contenere LATTICINI, SOIA, SENAPE, SEMI DI SESAMO e PESCE.

SHELF LIFE
18 mesi

MODALITA DI CONSERVAZIONE
Conservare il prodotto in un luogo fresco e asciutto a temperatura -18°C una volta
aperta la confezione, il prodotto ha durata 3 giorni in frigo.

UTILIZZO
Consumare previa cottura. Cuocere 3-4 minuti in acqua salata bollente e condire a
piacere.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati Www.marc |5pa'|t
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



