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CODICE

2806

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Il Buon Minestrone con tutti i colori della salute contiene 18 ingredienti diversi
di tutti i colori che la natura mette a disposizione. In questo modo puoi fornire al
tuo organismo tanti principi nutritivi e protettivi tipici dei vegetali.

E grazie all'aggiunta delle gocce di Virta di Brodo, potrai preparare un minestrone
ancora pill saporito.

INGREDIENTI

Vegetali in pezzi 90% (patate, pomodori, fagioli borlotti, carote, piselli, zucchine,
sedano, fagiolini, spinaci, porro, zucca, cavolo verza), gocce di passato con brodo
vegetale V/irtt di Brodo 10% (carote, pomodori, zucchine, patate, sedano, fagioli
borlotti, piselli, prezzemolo, cipolla, basilico, cavolo cappuccio viola, fagiolini,
spinaci, porro, zucca, cavolfiore, scarola). SENZA GLUTINE.

SHELF LIFE
24 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°C.

UTILIZZO

Modalita di preparazione:

In pentola a pressione: \ersa il Buon Minestrone surgelato nella pentola
insieme all'acqua, aggiungi il sale e chiudi. Cuoci per 8 minuti da quando fischia.
Per una densita media usa 400 g di acqua per 450 g di verdure; oppure 700 g di
acqua per 750 g di verdure.

Pentola: Versa il Buon Minestrone surgelato in acqua bollente salata. Attendi
che l'acqua torni a bollire e cuoci per 15 minuti. Per una densita media usa una
quantita di acqua pari al peso delle verdure.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



