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Crudo venetoI T T I C O 

CODICE
13854
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Polpa di cappasanta 16/20 congelata.

ORIGINE DELLA MATERIA PRIMA
Area di cattura:  FAO 27
Metodo di cattura: pescata in mare con reti da traino, sciabiche e draghe
Glassatura: di protezione

INGREDIENTI
Cappasanta atlantica (Pecten maximus) - mollusco
Allergeni: MoLLUSCHI.

SHELF LIFE 
Può essere conservato fino a 24 mesi senza deterioramenti, mantenendo 
inalterata la qualità, nel rispetto delle indicazioni di conservazione (-18°C). 
Il prodotto una volta scongelato, non deve essere ricongelato, va conservato in 
frigorifero e consumato entro 24 ore.

PREPARAZIONE
Il prodotto deve essere consumato previa adeguata cottura.

CAPPESANTE POLPA 16/20 C/C      
PZ5X1KG
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