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CARATTERISTICHE PRINCIPALI
| Maxi Burger agli spinaci sono un'innovativa idea per portare in tavola gustose
verdure. Ottimi per preparare degli alternativi burger vegetariani.

INGREDIENTI

Spinaci 61%, olio di semi di girasole, pangrattato (farina di GRANO tenero
tipo "0 lievito di birra, sale), albume d'UOVO pastorizzato, fiocchi di patate,
FORMAGGIO Grana Padano (LATTE, sale, caglio, conservante: lisozima da
UOVO), fibra vegetale di carota, sale, pepe bianco.

Allergeni: SEDANO,SOIA.

SHELF LIFE
12 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°C.

UTILIZZO

Modalita di preparazione:

Forno ventilato: Stendere il prodotto ancora surgelato in una teglia e mettere in
forno ventilato preriscaldato a 190°C. Attendere il ripristino della temperatura
e lasciar cuocere 9 minuti. Togliere dal forno e servire.

Friggitrice: \lersare il prodotto ancora surgelato in olio bollente a 160°C per 5
minuti fino a che non risulti dorato. Scolare, asciugare con la carta da fritto e
servire.

Piastra: Riscaldare la piastra a 240°C, adagiare il prodotto ancora surgelato,
chiudere la piastra e cuocere per 8 minuti.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.
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