ALIMENTARE PATATE SPICCHI

VERDURE SURGELATE KGI1X10
LMWMw... CODICE

SEEING FOSSIBILITIES IN POTATOES
i 04868

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Patate a spicchi.

INGREDIENTI
Patate, olio di girasole, sale.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Sapore: |l prodotto cucinato ha il gusto di patate fresche, senza aromi estranei.
Consistenza: Il prodotto cucinato ha una gradevole consistenza croccante

al morso, all'interno uniforme e soda.

SHELF LIFE:
18 mesi dalla data di produzione conservandoli ad una tempertura di -18°.

UTILIZZO

Per risultati ottimali, cucinare sempre il prodotto congelato per * 3:30 min a
175°Cin forno.

Se é possibile scongelare il prodotto (conservare a temperature inferiori a 7
°(C), regolare di conseguenza il tempo di cottura (inferiore).

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per | utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



