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CODICE
12142
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Mazzancolle blu del pacifico. 

INGREDIENTI
Mazzancolla del pacifico cruda intera (Litopenaeus stylirostris) allevata in 
Nuova Caledonia, METABISOLFITO di sodio.
***CROSTACEI,SOLFITI

SHELF LIFE: 
Può essere conservato fino a 24 mesi senza deterioramenti, mantenendo 
inalterata la qualità, nel rispetto delle indicazioni di conservazione ( -18°). 

UTILIZZO
Una volta scongelato non ricongelare.Scongelare il prodotto in ambiente 
refrigerato, su un setaccio o su piano inclinato in modo da evitare che venga 
a contatto con il liquido di scongelamento.
Deve essere cotto prima di essere consumato.

MAZZANCOLLE BLU 21/25 
CON GUSCIO PZ. 6X1 KG.
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