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CODICE
09949
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Yogurt intero naturale, in confezione da 125 gr.

ORIGINE DELLA MATERIA PRIMA
Paese di mungitura: latte di Paesi UE
Paese di trasformazione: Italia

INGREDIENTI
Yogurt di LATTE intero con fermenti lattici vivi (Lactobacillus bulgaricus e 
Streptococcus thermophilus).

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: tipico bianco latte
Odore: tipico di yogurt
Sapore: lievemente acidulo ma gradevole
Consistenza: denso e cremoso
 
TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE 
Conservare a temperatura da 0°C a +4°C

SHELF LIFE 
50 giorni

YOGURT INTERO BONTÀ VIVA        
GR.125X20
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