ALIMENTARE
GELO

DOLCI PRONTI

CABOSSA CIOCCOLATO
GR.75 - KG.0,9

Sysco

CODICE

55073

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Entremets in pasta bomba che fa scoprire al centro un cuore di caramello e scaglie
dinocciole caramellate, il tutto & depositato su un biscotto finanziario.

INGREDIENTI

Crema liquida (panna, stabilizzante: carragenina), cioccolato fondente 14% (pasta
di cacao, zucchero, burro di cacao, emulsionante: lecitina di soia, aroma naturale
vaniglia), zucchero liquido (zucchero, acqua), caramello al burro salato aromatico
6,7% (sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero, acqua, burro salato 12%), zucchero
a velo (contiene antiagglomerante: fecola di patate), albume d'uovo, tuorlo d'uovo,
latteintero, nocciole caramellate 2,3% (nocciole 70%, zucchero, caramello (zucchero,
acqua)), pepite di torrone 2,1% (zucchero, mandorle, sciroppo di glucosio), burro,
polvere di mandorle, farina di frumento (farina di frumento, glutine frumento), olio
di semi di girasole, acqua, caramello 1,6% (zucchero, acqua), zucchero, cacao in
polvere 0,7%, sciroppo di zucchero invertito, burro di cacao, gelificante: pectina,
lievito in polvere (difosfato disodico, carbonato acido di sodio, farina di frumento),
addensante: carragenina, fior di sale, colorante: carminio (E120).

Possibile presenza di altra frutta a guscio.

SHELF LIFE:
24 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°.

UTILIZZO:

Modalita di preparazione:

Lasciare scongelare in cella frigorifera + 4°C per 4 ore fuori dalla confezione.
Dopo lo scongelamento conservare per 24 ore in frigoriferoa + 4°C

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.
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