ALIMENTARE CARNE SALADA BOVINO
::ALRUEESRIEVOARIA KGI 2'5X2

CODICE

-
salumirealic 13230

cateringross™~

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Fesa di bovino salmistrata.
Origine della materia prima: carne di manzo origine UE/extra UE

INGREDIENTI

Carne di bovino, acqua, sale, spezie, aromi naturali. Correttori di acidita:
E325, E331 Antiossidanti: E301 Conservanti: E250. Budello non edibile.
SENZA GLUTINE. SENZA DERIVATI DEL LATTE.

cateringross™

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Aspetto: al taglio la fetta & compatta, di un bel colore rosato
SAL UMERI | Sapore: dolce, leggermente sapido, delicato

SHELF LIFE
60 giorni

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE
Conservare in frigorifero ad una temparatura compresa tra +0° e +4°C.

UTILIZZO
Ideale cruda, preparata al carpaccio, con un condimento a base di olio
extravergine d'oliva e scaglie di grana.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



