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A L I M E N T A R E 
F R E S C O   

CODICE
14393 
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Pasta fresca all’uovo ottenuta con la miscelazione di sfarinati di grano e misto 
d’uova pastorizzate, e successivamente farcita con un ripieno al prosciutto 
crudo. Il prodotto viene confezionato in atmosfera protettiva e poi pastorizzato.

ORIGINE DEGLI INGREDIENTI
Le uova provengono da allevamenti di galline allevate a terra.

INGREDIENTI
Pasta 70%: farina di GRANO tenero, semola di GRANO duro, uova 24%. 
Ripieno 30%: carne suina, prosciutto crudo 20% (coscia di suino, sale, spezie, 
aromi naturali), pangrattato (farina di GRANO tenero tipo “0”, lievito di birra, 
sale), carne bovina, formaggio “Grana Padano DOP” 8% (LATTE, sale, caglio, 
conservante: lisozima da UOVO), aromi naturali, siero di LATTE in polvere, 
sale, spezie. Allergeni: GLUTINE, LATTE e UOVA. Può contenere tracce di SOIA, 
SENAPE e SEMI DI SESAMO.

SHELF LIFE
45 giorni, conservato ad una temperatura compresa tra 0°C e +4°C.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Sapore e aroma caratteristici dei tortellini al prosciutto crudo. 
Ottima texture se viene rispettato il tempo di cottura.

UTILIZZO
Versare i tortellini nell’acqua ad ebollizione; cuocere per 3 minuti a fuoco 
medio, poi scolare, condire a piacere e servire.
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