
CODICE
14252
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Ciliegine di mozzarella al tartufo in croccante panatura, surgelate.

INGREDIENTI
Ciliegine di FORMAGGIO fresco a pasta filata 43 % (LATTE vaccino pastorizzato, 
sale, tartufo estivo disidratato (Tuber Aestivum Vitt.) 0,12%, aroma, caglio, 
fermenti lattici; semilavorato per panatura 30 % (farina di FRUMENTO, 
sale, colorante: carbone vegetale, lievito di birra, paprika); pastella (farina di 
FRUMENTO, sale, acqua); farina di GRANO tenero; sale.
Allergeni: GLUTINE, LATTE. Può contenere PESCE, SEDANO, UOVA, SOIA, 
SENAPE.

SHELF LIFE
18 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°C.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Consistenza: soda filante 
Aspetto: ovale 
Odore: fragrante
Colore: nero
Gusto: sapido delicato

UTILIZZO
Da consumarsi previa cottura. 
Senza scongelare, friggere per 2/3 minuti in olio bollente (190°C). Lasciare 
riposare il prodotto per qualche minuto prima di servire.
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