
A L I M E N T A R E 
S E C C O   

CODICE
01035 
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Preparato per brodo e condimento a base di glutammato. SENZA COLORANTI e 
CONSERVANTI. SENZA GLUTINE. SENZA LATTOSIO.

INFORMAZIONI AGGIUNTIVE
È un brodo chiaro per uso universale dal sapore deciso, adatto per minestre, 
primi e secondi di carne, pesce e verdure. Ha un alto rendimento e ha un’ottima 
concentrazione. Essendo in pasta, permette di integrare tutto il sapore anche 
nelle salse, esaltando la personalità della ricetta. Il suo sapore deciso lo rende 
perfetto per la preparazione di sughi e risotti.

INGREDIENTI
Sale, grasso di palma, esaltatori di sapidità (glutammato monosodico), fecola 
di patate, olio di girasole, succo di limone in polvere (maltodestrine, succo di 
limone), cipolla in polvere, spezie (curcuma, coriandolo, radice di levistico in 
polvere, radice di prezzemolo in polvere), sciroppo di zucchero caramellato, 
maltodestrine, aromi, alloro in polvere, estratto di lievito.

CONSERVAZIONE
Conservare in luogo fresco e asciutto.

UTILIZZO
Preparazione: 
1) Portare all'ebollizione 1 L di acqua. 
2) Sciogliere nell'acqua 22 g di prodotto. 
3) Cuocere a fuoco lento per 2 minuti. 
La confezione consente di preparare 180 porzioni di brodo da 250 g.
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