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CODICE
04250
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Formaggio da tavola a pasta morbida, prodotto con latte intero pastorizzato.
Origine della materia prima: Italia.

INGREDIENTI
LATTE, sale, caglio, fermenti lattici. Trattato in crosta con conservanti E235- 
E202. Crosta non edibile.
Allergeni: LATTE.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Pasta: colore paglierino chiaro uniforme, tenera
Crosta: appena percettibile
Sapore: ricco, gradevole e fresco
Odore: latteo

CONSERVAZIONE 
45 giorni, conservato in frigorifero tra i +4°C ed i +12°C.

UTILIZZO 
Come formaggio da tavola e nelle preparazioni gastronomiche.

LATTERIA DOLCETTO FORMA 
INTERA KG.6
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