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C A R N E

CODICE
14404
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Capocollo di maiale cotto sottovuoto a bassa temperatura durante di più di 12 
ore.
Elaborato con carne e spezie, già pronto per essere sfilacciato e farcire tacos, 
fajitas, hamburger, sandwiches, panini , piadine.
Formato: 4 sacchetti da +/- 1 kg.
Senza Glutine.

INGREDIENTI
Capocollo di maiale 87%, condimento in polvere (zucchero, spezie, aromi, 
estratto di lievito, sale, aroma di affumicatura), amido modificato e sale.

SHELF LIFE
Conservare a -18°.
24 mesi - 3 mesi in frigo (0-4°C) dopo scongelamento.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
La carne viene confezionata in busta cottura sottovuoto e cotta a bassa 
temperatura. Successivamente i sacchetti vengono congelati rapidamente.

UTILIZZO
Scongelare e rigenerare 4 minuti a 800W in microonde.

PULLED PORK CBT LUX              
PZ4X1KG

C A R N I  R O S S E
C O N G E L A T E
C A R N I  D I  S U I N O  C O N G E L A T E

CONFEZIONE REALE


