PESTO GENOVESE S/AGLIO

DOGUSTO GR.450X3

% . CODICE
DoGusto 14328

ILMEGLIO PER LA RISTORAZIONE
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Pesto senza aglio.

INGREDIENTI

Olio Extravergine d'oliva, basilico (min 25%), Grana Padano Dop (LATTE vaccino,
sale, caglio), pinoli italiani, Parmigiano-Reggiano Dop (LATTE vaccino, sale,
caglio), Pecorino romano Dop (LATTE di pecora, sale, caglio), sale, antiossidante:
acido ascorbico, acidificante: acido citrico.

Allergeni: LATTE. Puo contenere NOCl e MANDORLE. SENZA GLUTINE.
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SHELF LIFE
65 giorni

CONSERVAZIONE
Conservare atemperatura compresa tra+0 e +4 °C. Dopo I'apertura consumare
entro 3 giorni.

UTILIZZO

Il pesto non va riscaldato. Conservate un poco di acqua di cottura, scolate la
pasta e riportatela in una terrina con I'acqua messa da parte aggiungendo il
condimento. Mescolate e servite il piatto.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per | utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



