
CODICE
09172

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Filetto ricciola 100% IVP .

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Consistenza: morbida, tenera.
Colore  esterno: giallo verdastro sul dorso che si trasferisce in un ventre 
bianco.
Colore interno: Il colore della carne varua dal rosso chiaro al rosso.

INGREDIENTI
Ricciola giapponese 100% (Hamachi).
***ARACHIDI. 

INFORMAZIONI SUL PRODOTTO
Origine: Giappone.
Metodo di allevamento: acquacultura.

SHELF LIFE: 
Può essere conservato fino a  12 mesi senza deterioramenti, mantenendo 
inalterata la qualità, nel rispetto delle indicazioni di conservazione ( -18°). 

UTILIZZO
Scongelare per 100-120 minuti sotto l'acqua corrente del rubinetto. Lo 
sbrinamento in frigorifero non è consigliato a causa del deterioramento della 
qualità e della consistenza. Prodotto da conusmare previa cottura.

Il presente prodotto è stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di 
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati 
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

FILETTO DI RICCIOLA 100% IVP      
KG.1,5X12
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