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Crudo venetoI T T I C O 

CODICE
11769
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
CIUFFI DI CALAMARO 050/100 CT10X800G
Pezzatura: 50/100
Glassatura: 20% +/- 2
 
ORIGINE DELLA MATERIA PRIMA
Area di cattura: Oceano Pacifico, nord ovest zona FAO 61
Metodo di cattura: Reti da traino

INGREDIENTI
Ciuffi di CALAMARO del Pacifico (Uroteuthis chinensis)
***MOLLUSCHI

SHEL LIFE 
Può essere conservato fino a 24 mesi senza deterioramenti, mantenendo inalterata 
la qualità, nel rispetto delle indicazioni di conservazione (-18°C). 

PREPARAZIONE
Una volta scongelato il prodotto, non ricongelare e consumare entro 24 ore dallo 
scongelamento.Il prodotto è già pronto da condire. Il prodotto non è soggetto a cali 
di peso.

CALAMARO CIUFFI 50/100    
PZ.10 X 800 GR
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