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Crudo venetoI T T I C O 

CODICE
12284
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Sarde decapitate eviscerate del Mediterraneo - IQF
Carne salda e compatta tipica del prodotto
Glassatura: 10 %
Pezzatura: 60/80 pz in un Kg
Zona di pesca: Mar Adriatico - FAO 37,2,1
Marchio: Mare più

INGREDIENTI
Sarde decapitate eviscerate (Sardina pilchardus, pescate 
con reti da circuizione e reti da raccolta in Mar Mediterraneo 
Centrale (Mar Adriatico) FAO 37,2,1

SHELF LIFE 
Può essere conservato fino a  24 mesi senza deterioramenti, 
mantenendo inalterata la qualità, nel rispetto delle indicazioni di 
conservazione (-18°C). 

METODO DI PREPARAZIONE
Scongelare il prodotto in frigorifero ed utilizzare come un prodotto 
fresco

SARDE ADRIATICO DECAPITATE 
CT1X4.5KG 

I T T I C O 
C O N G E L A T O
P R E P A R A T I  I T T I C I


