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CODICE
12809

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Saporite ma allo stesso tempo leggere e povere di calorie, le Zucchine a
Fette Orogel provengono solo dalle migliori coltivazioni. Sperimentale come
contorno a piatti di carne o pesce o per dare un tocco di sapore alle tue frittate!

INGREDIENTI
Zucchine.

SHELF LIFE
20 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°C.

UTILIZZO

Modalita di preparazione:

Padella: Versa le ZUCCHINE surgelate in una padella con 2 cucchiai di acqua,
un pizzico di sale e il condimento desiderato (olio, aglio, prezzemolo), copri e
cuoci per 10 minuti, girando di tanto in tanto.

A vapore: Porta ad ebollizione due dita di acqua in una pentola. Introduci
I'apposito cestello con dentro le ZUCCHINE surgelate. Copri e cuoci per 8
minuti.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per ['utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



