
CODICE
55083
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Entremets a forma di cilindro con un cuore di frutti rossi ricoperto da una mousse di 
formaggio bianco e da un coulis di frutti rossi. Il tutto viene posto su un biscotto 
finanziario rosa.

INGREDIENTI
Fromage blanc 25,4% (latte pastorizzato, panna pastorizzata, fermenti (incluso lattosio), 
caglio microbico), panna liquida (panna, stabilizzante : carragenina), glassa (zucchero, 
acqua, sciroppo di glucosio, gelificante: pectina, acidificante: acido citrico), zucchero a 
velo (contiene antiagglomerante: fecola di patate), purea di ribes nero 7,4% ( (contiene 
antiagglomerante: fecola di patate), purea di ribes nero 7,8% (ribes nero 90%, zucchero), 
preparazione di cubetti di mela semicotti 6,5% (cubetti di mela 71,4%, zucchero, acqua, 
addensante: gomma di xantano, gelificante: carragenina), purea di lamponi 5,2% (lamponi 
90%, zucchero), albume d'uovo (albume d'uovo, stabilizzanti: gomma di guar, gomma di 
xantano): gomma di guar, gomma di xanthan), ribes nero 3,2%, burro, acqua, zucchero, 
farina di frumento (farina di frumento, glutine di frumento), mandorle in polvere 1,8%, 
topping (acqua, sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero, agenti gelificanti (pectina, 
carragenina), regolatori di acidità (acido citrico, fosfati di potassio, citrati di calcio)), scaglie 
di lampone 1,3%, gelatina di manzo, sciroppo di zucchero invertito, agente gelificante: 
pectina, agenti lievitanti (difosfato disodico, carbonato acido di sodio, farina di frumento), 
stabilizzante farina di frumento), stabilizzante: gomma di xanthan, colorante: carminio 
(E120). ***FRUTTA A GUSCIO, SOIA.

SHELF LIFE: 24 mesi dalla data di produzione conservandoli ad una tempertura di -18°.

UTILIZZO
Lasciare scongelare in una cella frigorifera per circa 5 ore a + 3°c fuori dall'imballaggio.
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