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A L I M E N T A R E 
F R E S C O   

CODICE
12966
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Crema pasticcera pastorizzata, destinata ad uso professionale. Prodotto 
senza lattosio, ottenuto con latte e panna delattosati. Uova di origine italiana.
Il prodotto non è sottoposto a ionizzazione.

INGREDIENTI
LATTE parzialmente scremato delattosato (65%), zucchero, tuorlo d’UOVO da 
allevamento a terra (10%), PANNA delattosata (5%), amido modificato di mais,
gelatina alimentare, addensante: carragenina, correttore di acidità: acido 
citrico, conservante: sorbato di potassio, aromi naturali.
SENZA LATTOSIO: Lattosio inferiore a 0,1 g per 100 g. Il prodotto contiene 
glucosio e galattosio in conseguenza della scissione del lattosio.

SHELF LIFE
Conservato tra 0°C e +4°C ed utilizzato entro 100 giorni (massimo 48 ore 
post-apertura).

MODALITÀ D'USO 
Prodotto pronto all'uso.
Gustosa, lucida immediatamente alla prima mescolata. Consistenza versatile 
per ogni lavorazione. Ottima tenuta con l’aggiunta di paste e panna. Non 
rilascia alcun retrogusto chimico.
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