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C A R N E

CODICE
06116
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Anitra disossata conf. sottovuoto
Peso: 0.9 -1kg
Trattasi di avicolo allevato e alimentato con mangimi prodotti
secondo le prescrizioni comunitarie; controllato ante mortem e
post mortem dagli ufficiali sanitari competenti; sezionato su
stabilimento a norma cee seguendo le direttive imposte
dall'haccp; dopo il sezionamento e il totale disosso, viene
stoccato in celle frigorifere o spedito alla destinazione su camion
frigo per la successiva commercializzazione.

INGREDIENTI
Anatra

MODALITÀ DI CONSERVAZIONE
Conservare ad una temperatura compresa tra 0°C e + 4°C.

UTILIZZO
Puoi usare un’anatra disossata in molti modi, a seconda di come vuoi 
cuocerla e servirla. la disossatura la rende più facile da farcire, arrotolare o 
cucinare in modo uniforme.

ANATRA DISOSSATA SV SOPAS         
KG.1X2

C A R N I  B I A N C H E
F R E S C H E 			 
A V I C O L I  F R E S C H I


