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BURRO CHIARIFICATO               
KG.2X6

A L I M E N T A R E
F R E S C O
B U R R O  F R E S C O

CODICE
13159
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Burro chiarificato in barattolo da 2 kg con banda stagnata.

INGREDIENTI
Grasso proveniente da LATTE vaccino. 
Allergeni: LATTE e prodotti a base di LATTE. Il normale processo di produzione 
del burro chiarificato elimina il lattosio (lattosio < 0.01g/100g, galattosio < 
0.0002g/100g).

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Gusto: caratteristico con assenza di rancidità
Consistenza: solida a temperatura di conservazione
Odore: neutro
Colore: paglierino
Aspetto: pasta compatta

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE 
6 mesi

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE 
Conservare in frigorifero a temperatura tra +1°C e +6°C.

UTILIZZO 
Ideale nei primi e secondi piatti, nei dolci e in tutte le tue ricette.


