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CODICE
14871
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Panino per hamburger bianco. Già cotto e pretagliato. Diametro: 12 cm.
Offre la superficie ideale per accogliere patty di carne generosi (dai 180 gr in su) 
e farciture ricche, senza mai sparire sotto il condimento. L'impasto è quello della 
tradizione americana: realizzato con zucchero e oli vegetali, garantisce una mollica 
bianca, fine e incredibilmente soffice ("Soft Bun"), con quel gusto leggermente 
dolce che bilancia il salato della carne. La superficie liscia e priva di semi offre un 
look pulito ed essenziale, lasciando che sia il ripieno a parlare.

INGREDIENTI
Farina di FRUMENTO fortificata (calcio, ferro, niacina, tiamina), acqua, zucchero, 
lievito, olio vegetale (palma, colza), sale, emulsionante (E471, E472e), conservante 
(E282), agente di trattamento della farina (E300). 
Allergeni: GLUTINE. Può contenere tracce di: SEMI DI SESAMO e FRUTTA A GUSCIO. 

SHELF LIFE 
12 mesi dalla data di produzione

MODALITÀ DI CONSERVAZIONE
Conservare ad una tempertura di -18°C.

UTILIZZO
Può essere scongelato per circa 60 minuti e consumato a temperatura ambiente.
Per garantire un’ottima qualità, si consiglia di consumare i prodotti finiti 
preferibilmente entro 48 ore se conservato a temperatura ambiente (15°C-25°C).
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