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CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Burger di Ceci e Farro sono una proposta sfiziosa e dal gusto delicato: ottimi per
creare burger con insalata e salse oppure serviti come secondo piatto con un
contorno di verdure grigliate.

INGREDIENTI

Ceci 40%, GRANO farro integrale parzialmente cotto 34% (GRANO farro integrale,
acqua), pomodori semi-dry, farina di riso, olio di semi di girasole, farina di mais,
cipolle, carote, coriandolo*, prezzemolo, sale, aglio.

**UOVA, SOIA, LATTE

SHELF LIFE
30 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°C.

UTILIZZO

Metodi di preparazione:

Forno ventilato: Stendere il prodotto ancora surgelato in una teglia e mettere in
forno ventilato preriscaldato a 180°C. Attendere il ripristino della temperatura
e lasciare cuocere per 10 minuti. Togliere dal forno

Piastra: Riscaldare la piastra a 250°C, adagiare il prodotto ancora surgelato,
chiudere la piastra e cuocere per 7 minuti.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



