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POMODORI SEMI DRY

GIALLIPREMIUM ML.850X6

CODICE
95415

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Pomodorino giallo tondo dal colore brillante, tagliato a meta ed essicato in forni ventilati
a temperatura controllata.

INGREDIENTI

Pomodorino giallo (min. 60%), olio di semi di girasole (39%), sale, basilico, aglio in polvere,
correttore di acidita: acido citrico E330.

Materia prima coltivata in Italia.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: tipico.

Odore: tipico.

Sapore: tipico.

Consistenza: sodo.

SHELF LIFE
36 mesi.

CONSERVAZIONE

Conservare a temperatura ambiente in luogo asciutto. Quando aperto, se non utilizzato
completamente, trasferire in un contenitore per alimenti e conservare a temperatura di
refrigerazione +3/4°C. Consumare entro 3 giorni.

ALLERGENI
[l prodotto non contiene allergeni.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per ['utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



