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TORTELLACCIO RAGÙ BIANCO            
KG.3

CODICE
14812
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Pasta congelata all’uovo e concentrato di carota, ripiena con ragù di carni 
bianche e vino passito. Quantità:  85/90 pezzi circa da 30/35 gr l'uno in 3 kg.

INGREDIENTI
Ripieno 66%: ragù di carni bianche (85,7%) (carne di faraona (58,2%), carne di 
pollo (28,2%), vino bianco (SOLFITI) (9,6%), SEDANO, cipolla, carote, olio di oliva, 
spezie, sale, aglio, timo, pepe nero), formaggio grattugiato (LATTE, sale, caglio, 
lisozima proteina dell'UOVO), vino moscato (3,4%), vino Torcolato DOC (0,6%), 
sale, pepe nero.
Pasta 34%:  farina di GRANO tenero, UOVA (31%), concentrato di carota (0,7%).
Allergeni: GLUTINE, UOVA, SOLFITI, SEDANO e LATTICINI. Può contenere 
CROSTACEI, PESCE, MOLLUSCHI, SOIA, SENAPE e SEMI DI SESAMO.

SHELF LIFE
18 mesi

MODALITÀ DI CONSERVAZIONE
Conservare il prodotto in un luogo fresco e asciutto a temperatura -18°C una 
volta aperta la confezione, il prodotto ha durata 3 giorni in frigo.

UTILIZZO
Consumare previa cottura. Cuocere 3-4 minuti in acqua salata bollente e condire 
a piacere.

www.marchispa.itIl presente prodotto è stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di 
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati 
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.


