ALIMENTARE
FRESCO

ERBORINATI/FIORITI

SELEZIONE

DoGusto
ERBORINATOAI
FRUTTIDIBOSCO

E PASSITO

FORMAGGIO ORO ROSSO
DOGUSTO KG.1,2

CODICE
14494

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Formaggio erborinato affinato. Il suo vero fascino ed il suo valore sono le muffe
nobili che si alternano alle striature createsi attraverso l'infiltrazione del vino
Raboso passito DOC. Proprio grazie al vino tutta la crosta assume un rosso
acceso che viene rafforzato dalla cappatura realizzata manualmente con uva
corinto e cranberries. La piccantezza é presente ma piacevole ed esalta in
modo sublime tutti i sentori di prugna, more, ciliegie, amarene e note legnose
caratteristiche del Raboso passito DOC.

Stagionatura: almeno 2 mesi. Origine del latte: UE.

INGREDIENTI

LATTE vaccino pastorizzato, sale, caglio di vitello, fermenti lattici, muffe
selezionate, affinato con vino Raboso passito IGT. Allergeni: LATTE
DECORAZIONE ESTERNA NON EDIBILE: uva di Corinto (uva corinto (99,5%), olio
di semi di girasole(0,5%)); cranberry disidratato (mirtilli rossi (60%), zucchero, olio
di semi di girasole). Possibile presenza nella decorazione di: FRUTTA A GUSCIO,
SOIA, SESAMO.

SHELF LIFE
3 mesi

CONSERVAZIONE
Conservare a temperatura refrigerata tra0°C e +8°C.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



