
CODICE
05546
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Pasta fresca all'uovo.
Una pellicola trasparente separa i fogli di pasta per facilitarne l’uso.

INGREDIENTI
Pasta all'uovo 67% (semola di GRANO duro, UOVA 18,5%, acqua), acqua.
***SENAPE,SOIA.

SHELF LIFE: 
24 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°.

UTILIZZO
Modalità di preparazione:
12 ore ; 0/+4°C 
Scongelare il prodotto prima di procedere al suo utilizzo.
Procedere alla preparazione di lasagne, timballi e gratinati in genere.

A L I M E N T A R E
G E L O
T O R T E L L I  S U R G E L A T I

PRONTOSFOGLIA PASTICCIO 
KG.10

www.marchispa.itIl presente prodotto è stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di 
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati 
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.


