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VIN BRULE'/STRUDEL MELE
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Glilhwein/apfelstrudel
Vin brulé/strudel di mele
Yin chaud/strudel aux pomme* §
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CODICE
84613

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Gusto aromatico, in una miscela equilibrata di arancia, limone, vaniglia e
chiodi di garofano.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Sapore: fruttato di arancia e limone, con una tenue nota di vaniglia e chiodi
di garofano.

INGREDIENTI
Zucchero, destrosio, aroma.

SHELF LIFE:
24 mesi, conservato in luogo chiuso e asciutto.

UTILIZZO

Ideale per vin brulé e varianti di ponce, nonché per insaporire ricette dolci e
rifinire il cavolo rosso.

Dosaggio consigliato: 1 cucchiaino in % | di vino; sufficiente per ottenere 51
litri.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per ['utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.
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