ALIMENTARE
GELO

PIATTI PRONTI

CORNETTO BURRO MINI
POM/MOZZ. GR.33X144

el ifrance

CODICE
14764

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Mini croissant pomodoro e mozzarella. Da cuocere, surgelati.

INGREDIENTI

Farina di GRANO TENERO, BURRO 18,7%, pomodori 14,9% (purea di pomodoro 99%,
acidificante (E330)), acqua, lievito, FORMAGGIO a cubetti (mozzarella 3% (LATTE,
sale, fermenti lattici (LATTE), caglio microbico), antiagglomerante: amido di mais),
zucchero, UOVA, semi e cereali (fiocchi d'AVENA, semi di girasole, semi di lino
scuro, semi di papavero, SEMI DI SESAMO tostati, SEMI DI SESAMO), miglioratore
(GLUTINE DI GRANO TENERO, farina di GRANO TENERO, addensante (E412,
E415), emulsionante (E472e), destrosio, farina di malto (ORZO), antiossidante
(E300), enzima), sale, SIERO DI LATTE, aroma, amido modificato, LATTE in polvere,
GLUTINE DI GRANO TENERO, agente gelificante (E401, E339, E450, E504, E516),
addensante (E461), glucosio in polvere, origano. Allergeni: GLUTINE, LATTE, UOVA,
SESAMO. Eventuale presenza: PESCE, FRUTTA A GUSCIO, SOIA, SENAPE.

SHELF LIFE
9 mesi

MODALITA DI CONSERVAZIONE
Conservare a -18°C. Una volta scongelato, il prodotto non deve essere ricongelato.

UTILIZZO

Lasciare scongelare il prodotto per circa 30-45 minuti a temperatura ambiente.
Poi posizionare il prodotto in forno ventilato preriscaldato a 180°C per circa 18-20
minuti. Dopo cottura si raccomanda di consumare il prodotto entro massimo 24
ore. Per mantenere la fragranza ottima del prodotto ai consumatori, si consiglia di
cuocere regolarmente durante I'arco della giornata.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



