ALIMENTARE
SECCO

CREME E SALSE

BOMBA CALABRESE CITRES
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CODICE
14715

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Bomba calabrese: crema spalmabile piccante con peperoni e peperoncino,
pastorizzata, pronta all'uso.

INGREDIENTI

PEPERONI 21%, olio di semi di girasole, peperoncini 16%, melanzane, FUNGHI
CHAMPIGNON (Agaricus bisporus), pomodori secchi reidratati, carciofi, olio extra
vergine di oliva, aceto di vino (vino, acqua), sale, origano, peperoncino in polvere,
correttore di acidita: acido citrico. Allergeni: SOLFITI. SENZA GLUTINE.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: rosso intenso

Odore: tipico di peperoncino

Sapore: piccante

Consistenza: cremosa

SHELF LIFE COMMERCIALE
36 mesi

MODALITA DI CONSERVAZIONE
Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo I'apertura conservare in frigorifero e
consumare entro 15 giorni.

UTILIZZO

Da utilizzare in aggiunta ad altre creme o salse e come condimento per pasta.
Aggiunge un sapore pungente a molti piatti: puoi spalmarla sul pane, sulle tartine,
farcire panini e focacce, per torte salate e aperitivi.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



