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CODICE
10488
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Stoccafisso pronto da cucinare, filetto con pelle, ammollato per 48/72 
ore circa in sola acqua, senza l’utilizzo di additivi e conservanti, pronto per 
essere cotto. 
Prodotto confezionato sottovuoto, ideale per attività commerciali che 
necessitano allo stesso  tempo di ampie scorte e alta qualità.
Origine:Atlantico Nord orien. fao27 - Mar di Norvegia
Metodo di cattura: Pescato con palangaro a traino

INGREDIENTI
Stoccafisso, acqua. 
Da consumarsi  previa cottura. 
***PESCE

SHELF LIFE: 
Può essere conservato senza deterioramenti, mantenendo inalterata la 
qualità, nel rispetto delle indicazioni di conservazione ( -18°). 

UTILIZZO
Trattandosi di prodotto già reidratato, risparmia al consumatore il 
processo di ammollatura, pertanto permette anche al cuoco più inesperto 
di preparare piatti saporiti e ricercati.
Scongelare prima dell'uso.

BACCALA'  BAGNATO FILETTO GELO  
KG.1,9X6

I T T I C O 
C O N G E L A T O
B A C C A L A '  G E L O


