ALIMENTARE

GELO

PIATTI PRONTI

PASTICCIO BOLOGNESE
AGOSTINI KG.2,5

MADE IN ITALY
Specialita Gastronomiche

CODICE
04481

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Lasagne al ragt di carne bovino, congelate.

PROCESSO PRODUTTIVO

In vaschetta di alluminio vengono meccanicamente dosati a caldo il ragt e la
besciamella e manualmente si interpongono i fogli di pasta. A preparazione ultimata
viene posto il coperchio apposito e il prodotto viene abbattuto a temperatura negativa,
infine stoccato a regime di temperatura controllata.

INGREDIENTI

Besciamella (LATTE fresco pastorizzato, BURRO, farina di FRUMENTO, sale); Ragu
di carne 32% [carne di suino 9,8%, carne di bovino 9,8%, polpa di pomodoro (polpa
di pomodoro, correttore di acidita: acido citrico), doppio concentrato di pomodoro
(pomodoro, sale), carote, SEDANO, cipolla, olio di semi di girasole, vino bianco (contiene
SOLFITI), sale, zucchero, erbe aromatiche, spezie e aglio]; Pasta fresca all'UOVO
precotta surgelata 13% (semola di GRANO DURO, UOVA 2,4%, acqua).

Allergeni: LATTE, GLUTINE, UOVA, SEDANO, SOLFITI.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Aspetto: pasticcio a strati netti, con buon equilibrio di carne e besciamella
Colore: rosso/bianco

Sapore: tipico delle lasagne ragt di carne

Odore: lasagne con ragl e besciamella

Consistenza: morbida

SHELF LIFE
540 giorni dalla data di confezionamento

CONSERVAZIONE
Conservare il prodotto ad una temperatura inferiore a -18°C.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per ['utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



