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CODICE
14917

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Polvere di olive nere.
Paese di origine: confezionato in ITALIA.

INGREDIENTI
Polvere di olive nere, sale.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: nero

Odore: caratteristico

Sapore: caratteristico

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE
24 mesi

MODALITA DI CONSERVAZIONE
Conservare in luogo fresco e asciutto, al riparo da luce diretta.

UTILIZZO

Pronto all'uso, ingrediente saporito e versatile che si usa per dare un tocco
gourmet, un profumo intenso e una nota sapida ai piatti. Ottima spolverata su
paste, risotti o zuppe per un tocco mediterraneo; per condire insalate fresche o
su verdure come i peperoni arrosto o marinati; unita al pangrattato per creare
panature croccanti e saporite per carne, pesce o verdure da gratinare in forno;
ideale per guarnire con eleganza tartare di carne o di pesce, piatti di finger food
0 pizze. Puo essere inserita direttamente negli impasti di pane, grissini o cracker.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



