auimentare | SUGOSI CACIO E PEPE

ot oo GR.500X6

CODICE
117 b4

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Salsa cacio e pepe.

-
., 500ge INGREDIENTI
q.. :' Acqua, Pecorino Romano DOP 27,5% (LATTE ovino, sale, caglio), LATTE intero fresco
B pastorizzato, PANNA, BURRO, farina di GRANO tenero, pepe 0,5%, sale.
of e ‘ ***S0IA,SENAPE.
'
- SHELF LIFE:

E PEPE

SUGHI SURGELATI IN PEPITE

con
Pecorino
Romano
Dop
on

=
|atte fresco
100%

24 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°.

UTILIZZO

Bagno maria: 14-15 minuti.

Versare il contenuto della busta ancora surgelato in un contenitore

e lasciare scongelare secondo il tempo indicato mescolando di tanto in tanto.
Forno a microonde 7-8 min a 750 Watt.

\ersare la quantita di una porzione in un contenitore per microonde munito di coperchio
e scaldare secondo tempo e potenza indicati.

Padella:%4-5 minuti.

Versare il contenuto della busta ancora surgelato e

lasciare scongelare a fuoco medio secondo il tempo indicato mescolando

di tanto in tanto

Htaliane

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per | utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



