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C A R N E

CODICE
14078
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Filetto Bovino Adulto 2,5 + 
Origine: Italia
Allevato: Italia
Macellato: Italia

INGREDIENTI
Taglio anatomico proveniente dal quarto posteriore bovino

SHELF LIFE
35 gg

CONSERVAZIONE
Carne fresca confezionata s/v da vendersi a peso. Conservare tra 0 e +4°, non 
forare la confezione, consumare previa cottura 75°C al cuore.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Aspetto esterno: Colore rosso tipico della carne cruda, grasso con colore bianco 
avorio 
Consistenza: Tipica della carne priva di eccessi di resistenza per parti tendinee 
grossolane non rimosse
Odore: Gradevole, tipico della carne ben conservata, assenza di odori sgradevoli
Sapore: Tipico della carne

\
BOVINO FILETTO 2,5 KG ITALIA    
KG.2,5X4

C A R N I  B I A N C H E 
C O N G E L A T E
V I T E L L O N E  F R E S C O


