ALIMENTARE PASTA KATAIFI

GELO

PASTA PER LASAGNE KGI 0'500X1 2

CODICE
11766

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Pasta a filamenti sottili adatta per creazioni dolci e salate.

INGREDIENTI

Farina di grano tenero, acqua, amido di mais, olio di semi di girasole,
sale, emulsionante: lecitina di soia,conservante: sorbato di potassio.
***GLUTINE,SOIA.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Lunghezza: 27 mm (+ / - 2 mm).
Spessore: 64 mm (+/ - 1 mm).
Larghezza: 94 mm (+ / - 2 mm).

Colore: giallo chiaro.

SHELF LIFE:
18 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°.

UTILIZZO

Lasciare scongelare il prodotto surgelato a temperatura ambiente per
due ore. A seconda dell’'uso pud

essere scelto il tempo di cottura. Il prodotto non é adatto per la cottura
in microonde. Da consumarsi previa cottura.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per | utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



