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C A R N E

CODICE
14437
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Trattasi di avicolo allevato e alimentato con mangimi prodotti secondo le 
prescrizioni comunitarie; controllato ante mortem e post mortem dagli 
ufficiali sanitari competenti e macellato/sezionato su stabilimenti a norma 
CEE seguendo le direttive imposte dall’HACCP. La materia prima viene 
interamente disossata, spiumata, accuratamente pulita e successivamente 
macinata con attrezzature e in locali adibiti a tali tipi di lavorazione. 
Confezionata, etichettata, pesata e successivamente congelata a tunnel 
d’aria a –35° C.

INGREDIENTI
carne di pollo 39,02%, carne di faraona 20%, carne di coniglio 20%, carne di 
anitra 20%, sale 0,98%.

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE
Conservare a temperatura inferiore a -18°C, in confezione originale integra, 
senza interruzioni della catena del freddo. 

UTILIZZO
Scongelare in frigorifero a 0/+4°C. 
Non ricongelare il prodotto una volta scongelato. 
Procedere a cottura con le modalità desiderate.
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