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BUDINO CREM CARAMEL
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CODICE
09481

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Preparato in polvere per budino creme caramel. SENZA GLUTINE.

INGREDIENTI

Zucchero, destrosio, amido modificato di mais, addensanti (carragenina), aromi,
sale, coloranti (riboflavina, acido carminico, norbissina di annatto).

Puo contenere FRUTTA A GUSCIO, LATTE, SOIA e UOVO.

CONSERVAZIONE
Conservare in luogo fresco e asciutto.
Una volta preparato, conservare in frigorifero e consumare entro 48 ore.

UTILIZZO

Preparazione:

Portare ad ebollizione 5 litri di latte.

2) Togliere dal fuoco e versare il contenuto della busta, stemperando con I'aiuto
di una frusta a mano.

3) Versare negli stampi gia velati di caramello e lasciare raffreddare in frigorifero
per 2 ore prima di servire.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per ['utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



